
Amuser

料理長の遊び心をお皿の上にのせて
Amuse

Terrine de foie gras

フォアグラのテリーヌ　ちょうちょ仕立てガーデン風
Foie Gra s  t e r r ine

アヴァンデセール
Firs t  de s s e r t

Avant dessert

本日のデザート
Today's  de s s e r t

Dessert du jour

スペシャルティコーヒー or いわた和紅茶
Cof fee  or  Japane se  b l ack  te a

Café ou thé noir japonais

くるみパン・ライ麦パン
Bread

Pain

Soupe de petits pois  à la royale

グリーンピースのスープ　カレー風味のクリームフェッテ　ロワイヤル仕立て
Green pea  soup roya l  s t y l e

駿河湾産鰆のミ・キュイ　エルブソース
Span i sh macke re l  s em i- cooked w i t h  he rb s auce

Scomber mi-cuit sauce herbes

短角牛赤牛のしゃぶしゃぶ仕立て　静岡県産わさびと岩塩で
Poached bee f  "shabu-shabu"  w i t h  wa sabi  and s a l t

Bœuf poche  à la "shabu-shabu"  aux wasabi ét sol

20,000

Hommage

オマージュ

Amuser

最初の小さな一口
Amuse

Hors d'œuvre ousse de maïs gelée de melon poisson

シャボンをまとった野末農園甘々娘のムースと磐田メロンのジュレ
駿河湾産魚介類達の競演

Hors d 'œuv re  corn mous s e  me lon j e l l y  s e a food

本日のデザート
Today's  de s s e r t

Dessert du jour

スペシャルティコーヒー or いわた和紅茶
Cof fee  or  Japane se  b l ack  te a

Café ou thé noir japonais

くるみパン・ライ麦パン
Bread

Pain

Chaudrée de palourdes

浜名湖産蛤を使ったクラムチャウダー
Clam chowde r

駿河湾産甘鯛の怒りんぼ焼き　ウニ入りブールブランソース
Gri l l ed  fi sh ｗh i te  w ine  s auce  s e a  u rch in

Poisson grillé sauce beurre blanc oursin

仔牛のタン赤ワイン煮込みとフォアグラソテー磐田の春野菜
Brai s ed ve a l  tongue w i t h  s au té ed Foie  Gra s  g re en peppe r  s auce

Langue de veau �aisée aux foie gras poêlé et sauce poivre vert 

10,000

À POINT

ア・ポワン
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